Exhlusiv

Jum

@ Das BRIGITTE-
Probierpaket

Zur raffinierten Gemiisekiiche empfiehlt
Top-Sommeliére Natalie Luml{p
drei kostlich eigenwillige Franken

n frinkischen Wei-
nen begeistert mich
immer wieder, dass

sie so eine ganz eigene Sti-
listik haben. Man kann ihre
Heimat formlich schme-
cken, denn die ,Trias-Béden®
(Keuper,  Bundsandstein,
Muschelkalk) verleihen ih-
nen diesen speziellen flora-
len Charakter und eine Siure, die eher basisch statt
knackig-spitz wirkt. Eine Zeit lang entsprach das
nicht dem Mainstream-Geschmack, heute aber
wissen es Geniefler wieder umso mehr zu schitzen.

Ein super Beispiel ist der kriftige, goldgelbe
2012er Weiflburgunder Kabinett trocken vom main-
frankischen Weingut Max Miiller I. in Volkach: Je
linger er im Glas ist, desto mehr duftet er nach
Orangenbliiten, am Gaumen erinnert er an Veilchen
und trinkt sich schon saftig — fiir mich ein im
wahrsten Sinne des Wortes klassischer Wein.

Miillers konnen aber auch ganz anders, wie ihr
2012er Bacchus Kabinett beweist. Ein echter Frucht-
knaller, der, und das ist absolut positiv zu verstehen,
fast wie Brause duftet: Himbeerbonbons, Pfirsich,
dazu florale Aromen — verfiihrerisch. Geschmack-
lich bleibt er sehr gelbfleischig und fruchtig und ist
mit 11 Volumenprozent ein wahres Leichtgewicht.
Ob er wirklich der ,Midelswein“ ist, wie Miiller
sagt, sei dahingestellt. Ich bin mir sicher, dass auch
viele Ménner ihn mégen. Zur Rotkohlpfanne (Rezept
auf Seite 162) ist er jedenfalls der Hit.

Last but not least mdchte ich Ihnen noch einen
exzellenten Spitburgunder empfehlen: Der 2012er
Spitlese trocken zeigt sich dunkelrot und verstrémt
einen reichen Duft, der an dunkle Beeren und dunk-
le Schokolade erinnert. Im Mund spiiren Sie, dass er
= noch jung ist, er wirkt sehr frisch,
B etwas fleischig. Und im Nachhall
= zeigt er Blaubeeren ohne Ende!

ZUM BESTELLEN: Das BRIGITTE-
Probierpaket mit drei Flaschen
der hier beschriebenen Weine

erhalten Sie fiir 33,80 Euro inkl.
Porto, 6 Flaschen fir 60 Euro
bei: Weingut Max Miiller |.,

_— = » Volkach, Tel. 093 81/12 18,

s E i | info@max-mueller.de oder

: www.max-mueller.de
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